ELISk
Temperadora
Fundidora de

Chocolate
Manual 5k

Funde y tempera chocolate,
uso en chocolateria y
decoraciones en pasteleria

Mississipi 56, Cuauhtémoc

Rio
Equipment 06500 México, cDMX
e marca la diferencia.

Tel. +52 (55) 5208 3586
ew-mexico.com




Caracteristicas
» Fabricada 100% en acero inoxidable.
« Control de temperatura digital.
- Boton de paro de emergencia.
« Disco de acrilico de velocidad regulable.

Beneficios

« |ldeal para iniciar su negocio para
producciones pequenas y artesanales.

- Gracias a su tamano compacto, cabe en
cualquier lugar.

« No requiere de instalacion de luz especial
con un contacto a 110 Volts es suficiente.

« |ldeal para puntos de venta para relleno

de vasos con chocolate y hacer cubiertas.

é Food Equipment

= Tecnologia que marca la diferencia.

Ventajas

Control y visualizacion de la Temperatura a través
del display digital temperatura real y deseada.
Recuperacion del chocolate en su totalidad.
Facil limpieza.

Desmontable rdpido y seguro, para cambio de
chocolate.

Operacion constante, provee chocolate
atemperado rdpidamente, gracias a su sistema
de giro del disco continuo, y se ajusta con el
proceso con el sembrado de chocolate, para
lograr un temperado mds rdpido y fdcil.

Informacion Técnica
« Capacidad Mdaxima 5Kg
- Voltaje 110, 3000 Watts
« Tipo de calefaccion Aire Caliente
« Salida de Calentador 300
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