Food Equipm:nt

Tecnologia que marca la diferencia

TANK S300

caratteristiche
tecniche

« Struftura e vasca interamente in acciaio inox 304

* Riscaldamento a bagno maria controllato da
fermoregolatore

« Inversione di marcia per la pulizia delle tubazioni

« Agitatore e pompa estraibili per una semplice pulizia

» Pompa a velocitd variabile

* Ruote con freno per la movimentazione

» Capacitd vasca 300 Kg

« Volt 400 Hz 50/60 KW 4 Trifase 5 poli

+ Dimensioni S300: mm 1000 x 1000 x h 1300

+ Optional Sensore livello
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technical
characteristics

« Frame and fank made entirely of stainless steel 304
 Heating in a water bath controlled by
thermo regulator
* Reverse for pipes cleaning
* Removable stirrer and pump for easy cleaning
« Variable speed pump
* Wheels with brake for the handling
« Tank capacity Kg 300
« VoIt 400 Hz 50/60 KW 4 Three - phase 5 poli
+ Dimensions S300: mm 1000 x 1000 x h 1300
« Optional Level sensor
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300 Kg




