Temperafrice T35

* Struttura interamente acciaio inox AlSI 304
* Capacita vasca Kg 50
* Dosatore a pedale programmabile

* Vasca cioccolato riscaldata
e termostatata
* Doppio circuito di riscaldamento
vasca e coclea
* Inversione di marcia coclea per scarico
cioccolato
¢ Coclea estraibile per pulizia e
cambio cioccolato
* Termostati controllo temperatura ad alta precisione
* Gruppo frigorifero con raffreddamento forzato ad aria
* Tavolo vibrante riscaldato
* Volt 400 - Hz 50 - KW 3,5 Trifase 5 poli
(voltaggi speciali a richiesta)
* Dimensioni mm 710 (con tavolo 880) x 880 x h 1350




Tempering maoachine T35

TECHNICAL CHARACTERISTICS

* Totally AISI 304 stainless structure

* Tank capacity Kg 50

* Programmable pedal doser

* Heated chocolate tank and with thermostat

* Double heating circuit tank and Archimedean screw

* Backflow to discharge chocolate

* Removable archimedean screw for cleaning and
change chocolate

» Temperature control thermostat high precision

* Refrigerating unit with air cooling system

* Heated vibrating table

* Volt 400 - Hz 50 - KW 3,5 Three-phase 5 poles
(special voltages on request)

* Dimensions mm 710 (with table 880) x 880 x h 1350
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Corrello di ricoperfura

* Rete di carico con sistema start/stop

* Rete di ricopertura con zona di vibrazione prodotto

* Nastro scarico con sistema start/stop alimentato da bobina di carta
* Sgancio rapido nastro scarico per lavaggio carrello di ricopertura

* Teglie in alluminio scarico prodotto
* Tramoggia a doppio velo per ricoperture totali e parziali
* Ventilatore a velocita variabile con inverter
* Soffiante regolabile in altezza e basculante
* Taglia coda motorizzato con inversione di marcia
* Piscina per ricopertura inferiore e laterale con affondatori .«
* Altezza passaggio prodotto mm 160
* Larghezza nastro mm 180 (T20), mm 250 (T20-T35)
mm 320 (T35)
* Velocita variabile 0-2 Mt/min.
* Lampada di riscaldamento rete (optional)
* Coperchio plexiglass rete (optional)
* Volt 230 - Hz 50 - KW 0,50 monofase (voltaggi speciali a richiesta)




Enrobing belf

TECHNICAL CHARACTERISTICS

* Charged belt with start/stop system

* Enrobing belt with product vibration

* Exit belt with start/stop system, supplied by paper roll

* Fast disconnected exit belt o clean enrobing belt

* Aluminium pans for product discharged

* Double veil hopper to enrobe partial/total mode

* Adjustable speed fan with inverter

* Horizontally pivoted blower with adjustable height

* Motorized tail cutter device with u-turn reversing

* Pool device for bottom and side covering product with sinks
* Height passage product mm 160

* Belt width mm. 180 (T20)/250 (T20-T35)/320 (T35)

* Adjustable speed 0-2 Mt/min.

* Belt heating lamp (optional)

* Plexiglass cover belt (optional)

* Volt 230 - Hz 50 - KW 0,50 Single-phase (special voltages on request)

Nastro di uscita 2 metri
Exit belt 2 meters
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ACCessori / ACcessories

CARATTERISTICHE / CHARACTERISTICS T5 T10 T20 T35
Carrello ricopertura / Enrobing belt 180 °

Carrello ricopertura / Enrobing belt 250 ° °
Carrello ricopertura / Enrobing belt 320 °
Carrello per truffle / Truffle belt 180 °

Carrello per truffle / Truffle belt 250 ° °
Carrello per truffle / Truffle belt 320 °
Tavolo rotante truffle / Truffle rotating table ° °
Tavolo vibrante / Vibrating table °

Nastro uscita / Exit belt Mt 1,2 / Mt 2 - 180

Nastro uscita / Exit belt Mt 1,2 / Mt 2 - 250

Nastro uscita / Exit belt Mt 1,2 / Mt 2 - 320

Coperchio plexiglass rete / Plexiglass cover belt

Lampada riscald. rete / Heating lamp belt

Decoratore / Decorator 180

Decoratore / Decorator 250

Decoratore / Decorator 320

Piastra dosaggio / Dosing plate o

Valvola pneumatica / Pneumatic valve

® = optional




Piastra dosaggio Lampada riscaldamento rete Coperchio plexiglas rete
Dosing plate Heating lamp belt Plexiglass cover belt

Decoratore Carrello per truffle Carrello ricopertura
Decorator Truffle belt Enrobing belt
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