
Choco-TT
Articulo: CHTT-15

Máquina temperadora de chocolate semiautomática modelo de mesa.

Características generales
Panel de control digital 
Capacidad 15 litros de chocolate derretido 
Fabricada completamente en acero inoxidable 304, grado alimenticio 
No se necesita desarmar la máquina para su limpieza
No se requiere mantenimiento especial 

Aplicaciones y usos
Para fundir y temperar chocolate, uso en decoraciones en pastelería, y chocolatería en general

Beneficios
Motor con protector térmico 
Fácil de limpiar y mantener 
Sistema de giro de rueda, sencillo y fácil de usar

Accesorios Opcionales
Carrito base 
Mesa vibratoria
Bañadora con mesa de descarga

Especificaciones técnicas
Capacidad  15 Lt. de chocolate 
Potencia 1 kW
Volts 115 V/ 60 Hz
Amps 10 
47 cm x 51 cm x 48 cm 39 kg

¡Compartimos su pasión!

Rio Mississipi 56-5 Col.Cuauhtémoc
México D.F., C.P. 06500

Tels.(55) 5208 3586  /  (55) 5208 9560
www.ew-mexico.com


